MANUEL D'UTILISATION . @

ROSIERES

Table de cuisson
RVG74MBB

Besoin d’'un c Ith'n e produit ?

RDVsurI mmmmmmmmm té SAVD ’ry hi’rp // v.darty.com FNAC DARTY

Déja 1/2 million de solutions gréce a I'a utilisateu



ROSIERES

HOBS

USER INSTRUCTIONS -3 02
TABLES DE CUISSON

NOTICE D’EMPLOI FR [
VARNE DESKY

NAVOD POUZITI cz K3
UND BEDIENUNGSANLEITUNG

INSTALLATIONS I3 14 |
ENCIMERAS

INSTRUCCIONES DE USO Es KEX
INSTRUKCJE

UZYCIA | MONTAZU A 22
ANKASTRE OCAK

KULLANIM KLAVUZU L3 26 |
BAPOUYHbIE MOBEPXHOCTMU

WHCTPYKLIMS MOSTb30BATESS RU
NAVODILA ZA UPORABO

VGRADNJO IN PRIKLJUGITEV st Ed
PIANI COTTURA

ISTRUZIONI PER L'USO L 40 |
PLACAS _ )

INSTRUCOES DE UTILIZACAO AN 44 |
TOZHELYLAPOK

HASZNALATI UTASITAS HU TR
PLITE

MANUAL DE UTILIZARE M 52 |
KOOKPLAATS

MANUAL DE UTILIZARE N[ W 56 |
VARNE DOSKY

NAVOD NA POUZITIE SK m

\\Wg

//ﬁ \Wg j

///

INZ ) /M
UW/

USINES DE ROSIERES - 30, rue Y. LACELLE - Rosiéres - 18400 - Lunery - France



CONSIGNES DE SECURITE

Nous vous recommandons de conserver les
instructions d'installation et d'utilisation pour
pouvoir les consulter ultérieurement. Avant
d'installer la table de cuisson, notez son numéro de
série, au cas ou vous auriez besoin de l'aide du
service aprés-vente.

AVERTISSEMENT : l'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation. Evitez
de toucher les éléments chauffants. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus hors de portée de
I'appareil, sauf s'ils sont surveillés en permanence.
AVERTISSEMENT : n'utilisez gqu'un dispositif de
Protectlon de votre table de cuisson congu par le
abricant de votre appareil ou indiqué, dans le
manuel d'utilisation, comme étant compatible, ou
bien le dispositif de protection fourni avec I'appareil.
L'utilisation d'un dispositif de protection non
approprié peut causer des accidents.
AVERTISSEMENT : ['utilisation de la table de
cuisson sans surveillance avec manipulation de
graisse ou d'huile peut étre danfgsereux et provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu
avec de l'eau, mais éteignez l'appareil, puis
couvrez la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu, parexemple.
AVERTISSEMENT, risque d'incendie : ne stockez
pas d'éléments sur les surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, ne
touchez pas le verre de la table et éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus, par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou par des personnes dénuées
d'expérience et de connaissances, mais qui ont été
informées sur la maniére d'utiliser l'appareil en
toute sécurité, si elles comprennent les risques
impliqués. Surveillez les enfants afin qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil. L'entretien et le
nettoyage ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

ATTENTION : la cuisson demande d'étre
surveillée. Les cuissons de courte durée doivent
étre surveillées en permanence.

Il est chaudement recommandé d'éloigner les
enfants de la zone de cuisson lorsqu'elle fonctionne
ou méme quand elle est éteinte, mais que
I'indicateur de chaleur résiduelle est encore visible,
afin d'éviter tout risque de brilures graves.

Cet appareil n'est pas congu pour étre actionné par
un temporisateur externe ou un systéme séparé de
commande a distance.

Si votre table de cuisson est dotée d'éléments
halogenes, n'enfixez pas la lumiére.

Brancher le cable d'alimentation sur une prise de
courant qui supporte le voltage ile courant et la
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifier la
présence d'une mise a la terre. La prise
d'alimentation doit supporter la charge indiquee sur
I'étiquette et étre dotée d'une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le cable conducteur de mise a
la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre
exécutée gar du personnel qualifié. En cas
d'incompatibilité entre la prise d'alimentation et la
fiche du cable de I'aplpareil, demander a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d'alimentation par un dispositif compatible. La fiche
du céble d'alimentation et la prise d'alimentation
doivent étre conformes aux normes en vigueur
dans le pays d'installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise

d'alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique
maximale, conformément aux lois en vigueur, entre
I'appareil et la prise d'alimentation.
Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit
pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d'alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment
accessible lors de l'installation de I'appareil.
Le débranchement doit se faire en accédant a la
prise d'alimentation ou en prévoyant un interrupteur
sur le circuit électrique fixe, conforme aux normes
électriques.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent d'entretien
ou des personnes dotées du méme type de
guallflcatlon, afin d'éviter tout risque. Le conducteur
e mise a la terre (jaune et vert) doit étre plus long
de 10 mm du cété de la plaque a bornes. Le
diamétre interne du cable conducteur doit étre
proportionné a la puissance absorbée par la table
de cuisson (indiquée sur l'étiquette). Le cable
d'alimentation requis estle suivant :
HO5 GG-F pour les tables de cuisson de 60 a 75 cm
ou HO05-V2V2-F pourles tables de 75 cm.
Ne déposez jamais d'objets en métal, tels que des
couteaux, fourchettes, cuillers ou couvercles sur la
table de cuisson. lls pourraient devenir brilants.
Ne posez jamais de papier aluminium ou de
récipients en plastique sur les zones chauffantes.
Apres chaque utilisation, il convient de nettoyer la
table de cuisson, afin _d'éviter I'accumulation de
saleté et de graisse. Dans le cas contraire, les
résidus risquent de braler lors de la prochaine
utilisation de la table de cuisson, causant fumées et
odeurs déplaisantes, pour ne pas mentionner les
risques d'incendie.
N'utilisez jamais de vaporisateur, ni de jet a haute
pression pour nettoyer ['appareil.
Ne touchez pas les zones chauffantes pendant
qu'elles fonctionnent, ni pendant un certain temps
apres leur utilisation.
Ne faites jamais cuire d'aliments directement sur la
table de cuisson vitrocéramique.
Utilisez toujours des ustensiles de cuisson
adéquats.
Placez toujours votre casserole au centre du foyer
que vous utilisez. Ne déposez jamais aucun objet
sur le panneau de commande.
N'utilisez jamais votre table de cuisson comme plan
de travail.
N'utilisez pas la surface de la table de cuisson
comme planche a découper.
Ne rangez pas d'objets lourds sur votre table de
cuisson. S'ils tombaient sur la table de cuisson, ils
risqueraient de 'endommager.
N'utilisez pas la table de cuisson pour ranger des
objets.
Ne faites pas glisser d'ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson.
Aucun réglage/opération supplémentaire n’est
requis pour faire fonctionner l'appareil aux
fréequences nominales.
Sile verre de la plaque chaude se casse :
Eteignez immédiatement tous les foyers et
I'élément chauffant électrique, puis isolez
I'électroménager du secteur.
Ne touchez pas la surface de I'électroménager.
N’utilisez pas I'électroménager.
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1. INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est pas correctement
effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il estimpératif de confier cette tache a
un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur
réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non

des dommages aux biens et/ou aux personnes.

1.1. ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table, ainsi
que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci, doivent étre
d'une matiere résistant a une température élevée (jusqu'a 100°C) et
d'une épaisseur comprise entre 25 et45 mm.

Les dimensions d'encastrement sont indiquées sur le schéma 2.

Si, en fonction de l'installation de la table, la partie inférieure de son
caisson se trouve a proximité d'une zone normalement accessible lors
de manipulations et/ou de rangements, placer une cloison (bois ou
similaire) pour éviter tous risques de brllure ou de détérioration
(schéma 2).

Sila table est installée entre deux meubles de cuisine, la distance entre
la table et les meubles doit étre au moins de 17 cm (60 cm) ou 25 cm
(75 cm) (voir schéma 2); tandis que la distance entre la table et le mur
du fond doit étre au moins de 70 mm. La distance entre la table et tout
autre appareil ou meuble situé au dessus (par exemple une hotte) doit
étre au moins de 70 cm (voir schéma 4).

Les objets en métal contenus dans le tiroir peuvent atteindre une
température trés élevée, a cause du systéme de recirculation d'air.
Il est donc recommandé d'interposer un panneau en bois.
Attention : Lors de la mise en place, un soin particulier doit étre
porté au joint entourant le bord de la table afin d'éviter toute
infiltration dans le meuble support (schéma 1).

Lors de la mise en place du joint sur la partie arriere, veiller a ne pas
obstruer les passages d'air nécessaires a la combustion.

Le caisson de la table est équipé en dessous de 4 emplacements
prévus pour recevoir les brides de fixation destinées a I'immobilisation
de latable surle meuble. Placer les 4 brides de fixation de maniére a ce
que la table de travail soit parfaitement plaquée au meuble.

Sic'est une table de 60cm de ou table de 75cm de large qui est installée
au-dessus du four, ce dernier doit étre équipé d'une ventilation
tangentielle.

1.2. CARACTERISTIQUES REQUISES

Cet appareil doit étre installé en conformité avec la réglementation en
vigueur et utilisé uniquement dans un espace ventilé. Lisez les
instructions avant d'installer ou utiliser cet appareil.

Une utilisation intensive et prolongée de |'appareil peut requérir une
ventilation plus importante, telle que I'ouverture d'une fenétre ou une
puissance d'aspiration plus intense de la VMC si vous en étes
équipés.

S'il n'est pas possible d'installer une hotte, une VMC devrait étre
installée sur un mur donnant sur I'extérieur ou sur une fenétre.

La VMC devrait étre en mesure d'apporter un changement complet de
I'air de la cuisine 3 a 5 fois par heure. L'installateur doit installer la VMC
conformément aux regles en vigueur dans le pays d'installation.

2.1. RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L'installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays d'installation™.
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de non
respect de cette disposition.

Vérifier les données sur la plaque signalétique, située a l'extérieur de
I'unité, pour assurer que I'alimentation et le voltage conviennent.
Avant le branchement, vérifier le systéme de mise ala terre.
Attention : vérifier la continuité de la terre de l'installation avant
de procéder au raccordement. Notre responsabilité ne saurait
étre engagée pour tout incident ou ses conséquences
éventuelles qui pourraient survenir a I'usage d'un appareil non
relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

Si une prise n'est pas déja fournie, installer une prise appropriée pour
la charge indiquée sur la plaque signalétique.

La prise devrait toujours étre accessible.

Lefilde terre est de couleur jaune/ vert.

Lorsque la table de cuisson est reliée directement a
I'approvisionnement en électricité, un disjoncteur doit étre installé.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
un technicien qualifié afin d'éviter tout risque potentiel.

Le fil de terre (couleur vert et jaune) doit &tre au moins 10mm plus long
que les fils de phase et neutre.

La section du cable utilisé doit étre de la bonne taille par rapport a la
puissance absorbée de latable de cuisson.

Veuillez vérifier la plaque signalétique pour les détails de puissance et
veiller a ce que le cordon d'alimentation électrique soit de type 3x0.75
mm? HO05 GG-F pour les tables de cuisson de 60 a 75 cm ou HO5-
V2V2-F pourles tables de 75 cm.

PHASE L| Fil Marron

Alimentation |TERRE Fil Vert/jaune >§221?. ue
NEUTRE |N| Fil Bleu dalm

Un systéme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur
conformément aux regles de cablage.

2.2. RACCORDEMENT GAZ

L'appareil doit étre installé et raccordé conformément aux reégles
Envigueurdans le pays d'installa-tion. Une attention

particuliére sera accordée aux dispositions applicables en matiére

De ventilation.

Tous les travaux d'installation doivent étre effectués avec I'électricité
déconnectée.

La plaque signalétique sur la plaque indique le type de gaz qui doit
étre utilisé. Le raccordement au réseau d'approvisionnement en gaz
cylindre doit étre effectuée qu'apres avoir vérifié qu'il est réglementé
pour le type de gaz avec lequel il sera distribué. S'il n'est pas
correctement réglementé, voir les instructions dans les paragraphes
suivants pour modifier les paramétres du gaz.

Pour le gaz liquide (bouteille de gaz), utiliser des régulateurs de
pression conformes aux normes en vigueur.

Utilisez uniquement des tuyaux, des rondelles et des rondelles
d'étanchéité conformes aux normes en vigueur.

Pour certains modeéles un lien conique est fourni pour installation
I'appareil, dans les pays ou ce type de lien est obligatoire ; sur le
schéma 8, il est indiqué comment reconnaitre les différents types de
liens (CY = cylindrique, CO = conique). Dans tous les cas, la partie
cylindre du lien doit étre connecté ala table.

Lorsque vous connectez la table de cuisson a I'alimentation du gaz via
I'utilisation de tuyaux flexibles, veuillez faire en sorte que la distance
maximum couverte par le tuyau ne dépasse pas 2 métres.

Le tube flexible doit étre installé de maniere a ne pas entrer en contact
avec un élément mobile de la cuisine (par exemple un tiroir) et a ne
pas passer dans un espace pouvant étre encombré.

Pour éviter tout dommage potentiel a la table de cuisson, veuillez
effectuer l'installation suivant les indications du schéma 6.

1) Comme illustré dans le schéma, assembler les pieces en
séquence :

A: 2 Adaptateur Cylindrique male

B: %2 Obturation

C: 2 Adaptateur gaz Femelle conique-cylindrique ou cylindrique-
cylindrique.

2) Serrer les joints avec des clés a molette, pensez a placer les
tuyaux en position.

3) Fixer le raccord C au réseau d'approvisionne-ment en gaz a
I'aide tuyau rigide ou en acier flexi-ble.

IMPORTANT: effectuer une derniére vérification pour détecter
les fuites sur les raccords de tuyauterie en utilisant une solution
savonneuse. Ne jamais utiliser une flamme. Aussi, assurez vous
que le tuyau flexible ne peut pas entrer en contact avec une
partie mobile du meuble de cuisine (par exemple un tiroir) et qu'il
ne se trouve pas a un endroit ou il pourrait étre endommagé.

Attention: Si vous sentez des émanations de gaz en provenance de
I'appareil, coupez immédiatement I'alimentation en gaz et appelez
directement une personne qualifiée. Ne cherchez pas une fuite a
I'aide d'une flamme.
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2.3. ADAPTER LA TABLE A DIFFERENTS
TYPES DE GAZ

Pour adapterlatable de cuisson a différents types de gaz, veuillez
exécuter les instructions suivantes:

Enleverles grilles, chapeaux et corps de brlleurs

* Insérez une clé a pipe (7 mm) dans le support du brlleur (schéma 7)
» Dévisser le/les injecteurs et le/les remplacer par un/des injecteurs
adaptés au gaz a utiliser (voir le type de gaz préconisé sur la table)
«Visserle/les injecteurs a fond

* Réglerlabague d'air

* Replacer les corps de brileurs, le chapeau de brlleur et les grilles.

2.4. REGULER LA FLAMME AU MINIMUM

Aprés l'allumage du brdleur, tourner le bouton de commande au
réglage minimum, puis enlever la manette de commande (ce qui
peut facilement étre enlevé par appliquer une Iégére pression).

En utilisant un petit « Terminal » type tournevis, la vis de réglage peut
étre ajustée (cf Schéma 9). En tournant la vis dans le sens des
aiguilles d'une montre, cela réduit le débit de la flamme, alors qu'en
tournant dans le sens inverse, cela I'augmente. Utilisez ce réglage
pour obtenir une flamme d'environ 3 a 4 mm de longueur, puis
replacer la manette de commande.

Lorsque I'approvisionnement en gaz disponible est du
butane/propane (gaz de bouteilles), la vis pour régler la flamme au
ralenti doit étre tournée dans le sens des aiguilles d'une montre,
jusqu'alabutée.

Lorsque vous avez effectué la régulation du gaz, remplacer
I'ancienne plaque signalétique de votre appareil avec celle adaptée
au type de gazinstallé (fournie avec plaque de cuisson).

3. UTILISATION DE LA TABLE

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour des fins pour lesquelles il est
destiné : la cuisson domestique. Toute autre utilisation sera
considérée comme abusive et peut donc étre dangereuse. Le
fabricant ne sera pas responsable pour tout dommage ou perte
découlant d'une utilisation abusive.

Avant d'utiliser le brileur, assurez-vous que les périmetres de la grille
centrentle brdleur tel qu'illustré a la figure ci-dessous.

Si vous utilisez des grilles en fonte; sous la grille, leur position est
indiquée. Assurez-vous que la grille adéquate est utilisée dans la
bonne position.

AN
L ir Y4

@
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3.1. UTILISATION DU BRULEUR A GAZ

Avant d’allumer la plaque de cuisson a gaz, assurez-vous que les
braleurs etles chapeaux de brileurs sont positionnés correctement.

Les brdleurs du plan de cuisson s’allument de maniére électronique.

Pour allumer les brileurs, suivre la procédure suivante :

° pousser et tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre vers le symbole de flamme le plus grand et le
maintenir enfoncé pendant 5 secondes apres I'allumage.

Le systéme d’allumage continuera de produire des étincelles tant que
le bouton est enfoncé.

Avertissement : S’il n’y a pas d’électricité pour allumer le brileur, une
allumette ou un briquet peuvent étre utilisés comme suit :

° placer une allumette ou un briquet allumés a proximité du brdleur,

° pousser et tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre vers le symbole de flamme le plus grand et le
maintenir enfoncé pendant 5 secondes apres I'allumage.

Avertissement : En tout état de cause, si aprés 5 secondes le brileur
ne s’est pas allumé, arréter I'opération et attendre au moins 1 minute
avantd’essayer d’allumer a nouveau le brdleur.

CONSEIL
Pour de meilleurs résultats, la taille de casseroles a fond plat doit
correspondre ala taille des braleurs comme suit :

Type dobraeurs | 7 e | "L Gt | 2010 b
AUX Brileur auxiliaire| 10 - 18 1,00 95 I/h 73 g/h
SR Brlleur semi-rapide| 12 - 22 1,75 167 I/h 127 g/h
R Brlleur rapide 16 - 26 2,70 257 1/h 196 g/h
DC 4 kW Mono | 16-26 | 4,00 381 1/h 291 g/h
DC 4,2 kW Mono| 16-26 (320N 400 I/h 291 g/h
DC 4,5 kW Mono| 16-26 | 4,50 429 1/h 327 g/h

Table A

Pour les petites casseroles/poéles, le brileur a gaz doit étre réglé de
telle maniére que la flamme ne chevauche pas le fond de la casserole.
Les récipients afond concave ou convexe ne doivent pas étre utilisés.
ATTENTION: Si un brialeur est accidentellement éteint, tournezle
bouton vers la position fermée et ne pas tenter de relancer
pendant au moins 1 minute.

Si au fil des années les robinets de gaz deviennent raides, il est
nécessaire de les lubrifier.

Cette opération doit étre effectuée que par un technicien agréé.

4. MAINTENANCE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer la table de cuisson, assurez-vous que cet appareil
est refroidi. Retirez la fiche de la prise ou (s'il est connecté
directement), éteindre I'alimentation d'électricité.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sans surveillance.

Ne jamais utiliser de produits abrasifs, de détergents corrosifs, agents
de blanchiment ou d'acides. Eviter les substances acides ou alcalines
(citron, jus, vinaigre etc...) surl'émail ou I'acier.

Lors du nettoyage de I'émail, vernis ou des sections chromées,
utilisez de I'eau chaude savonneuse ou un détergent non corrosif.
Pour I'acier inoxydable, utilisez une solution de nettoyage appropriée.
Les brlleurs peuvent étre nettoyés avec de I'eau savonneuse. Pour
restaurer leur éclat d'origine, utilisez un nettoyant ménager pour acier
inoxydable. Aprés nettoyage, séchezles brileurs etles replacer.

Il est important que les braleurs soient remplacés correctement
aleur position.

Grilles chromées et briileurs

Les grilles chromées et les brlleurs ont tendance a foncer a
I'utilisation. Il s'agit d'un phénoméne normal et inévitable, mais elle ne
compromet pas la fonctionnalité de la table de cuisson.

Sibesoin, des piéces de rechange sont disponibles dans notre centre
de service apres-vente.
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5. ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d'appeler le Service d'Assistance Technique, vérifier les points
suivants:

*Laprise estbieninsérée ;

*L'approvisionnement en gaz n'est pas défectueux.

Sila panne ne peut étre identifiée:

Eteignez I'appareil (ne pas I'utiliser) et appeler le Service d'Assistance
Technique.

6. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le présent appareil est marqué conformément a la
directive 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des
substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur l'environnement) et des
B ¢'¢ments de base (réutilisables). Il est important de
soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un role important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques regles élémentaires :
* Les DEEE ne doivent pas étre traitts comme des déchets
ménagers.
* lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays,
il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a
condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.

SAUVER ETRESPECTERL'ENVIRONNEMENT
Si possible, utilisez un couvercle pour couvrir la casserole. Réglez la
flamme pour ne pas chevaucher le diametre de la casserole.

7. DECLARATION DE CONFORMITE

L'appareil est conforme a la Directive européenne 2009/142/CE
(GAD) et a partir du 21/04/2018, a la Réglementation sur les appareils
agaz2016/426 (GAR).

En utilisant le symbol c € sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennes relatives ala sécurité, la santé et a I'environnement.

Table 1

Plaque de brileur 4Gas - L1-STD 4Gas - L2-3GAS |[4Gas - L3 - Big Rear | 5Gas - L4 - Central
Braleur AUX/SR/2R SR/R/DC AUX/SR/R/DC AUX/SR/2R/DC
Type PVUH60MF PVUH60MF PVUH60MF PVUH75MF
FFD oul oul oul oul

AUX 1kW 1 1 1 1

SR 1,75 kW 2 - 1 1
R2,7kW 1 1 1 2

DC 4 kW Mono - - 1 -

DC 4,2 kW Mono - - - -

DC 4,5 kW Mono - 1 - 1

Entrée de chaleur nominale 7,2kW 8,2kW 9,45kW 12,65kW
G20/20 mbar 686 I/h 7811/h 9001/h 1204 1/h
G30/28-30 mbar 524 g/h 596 g/h 688 g/h 920g/h
Classe d'installation 3 3 3 3
Voltage / Frequency V / Hz 220-240V 50/60Hz| 220-240V 50/60Hz | 220-240V 50/60Hz | 220-240V 50/60Hz
Puissance électrique 1 1 1 1
Allumage électronique intégré oul oul oul oul
Dimensions appareil (LxP) mm 595x505x42 595x505x42 595x505x42 745x505x42

Cet appareil a été dessiné pour un usage non professionnel, usage domestique uniquement

09 FR
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-iI;IE GAS TYPE

a O Gas Type G20 G20 G25.1 G25.3 G30/G31 G30/G31 G30/G31
8 L=
P Gas Pressure 20 mbar 25 mbar 25 mbar 25 mbar 28-30 mbar 37 mbar 50 mbar
Burners Max (kw) | Min (kw) InjectorNG InjectorNG Injector NG InJectorNG Injector L.PG Injector L-PG Injector LAPG
Max - Min Max - Min Max - Min Max - Min Max - Min Max - Min Max - Min
AUX 1 03 72X 70X 74F1 72F1 50 46 46H2
’ (1kW-0.3kW) (1kW-0.3kW) (1kW-0.3kW) (1kW-0.3kW) (73g/h-22g/h) | (73g/h-25g/h) | (73g/h-29g/h)
SR 175 05 972 917 98Y 102F3 65 61 58M
’ ! (1.75kW-0.5kW) |(1.75kW-0.5kW) [ (1.75kW-0.5kW) | (1.75kW-0.5kW) | (127g/h-36g/h) | (127g/h-40g/h) | (127g/h-44g/h)
R 97 08 112y 110F3 120F2 115F2 80 78 73S
! ! (2.7kW-0.8kW) | (2.7kW-0.8kW) | (2.7kW-0.8kW) | (2.7kW-0.8kW) | (196g/h-58g/h) | (196g/h-62g/h) | (196g/h-69g/h)
DC 4 KW MONO 4 18 151H3 145H3 150F3 146F3 100 94 78 F4
! (4kW-1.8kW) (4kW-1.8kW) (4kW-1.8kW) (4kW-1.8kW) | (286g/h-131g/h) | (286g/h-138g/h) | (286g/h-145g/h)
153H3 148H3 154F3 148F3 100 94 78 F4
DC4,2kW MONO[NG4,2-LPG4 2,3
(4,2kW-2.3kW) | (4,2kW-2.3kW) | (4,2kW-2.3kW) | (4,2kW-2.3kW) |(286g/h-167g/h) | (286g/h-175g/h) | (286g/h-189g/h)
155H3 150H3 157F3 150F3 107 100 95-6
DC 4,5 kW MONO 4,5 2,3

(4,5kW-2.3kW) | (4,5kW-2.3kW) | (4,5kwW-2.3kW) | (4,5kW-2.3kW) |(327g/h-167g/h) | (327g/h-175g/h) | (327g/h-189g/h)

112E+3+ [1I2H3+ 112H3B/P
Gas Categories G20/G25 20/25mbar 2E+ G20 20mbar 2H G20 20mbar 2H
G30/G31 28-30/37mbar 3+ G30/G31 28-30/37mbar 3+ G30/G31 30/30mbar 3B/P
112H3B/P 112EK3B/P 112HS3B/P 112E3B/P 112E3B/P
. G20 20mbar 2H G20 20mbar 2E G20 20mbar 2H G20 20mbar 2E G20 20mbar 2E
Gas Categories G25.3 25mbar 2K G25.1 25mbar 25
G30/G31 50/50mbar 3B/P G30/G31 30/30mbar 35/7 G30/G31 30/30mpar 35/ G30/G3137/37mbar 3B/P | G30/G3150/50mbar 3B/P

Efficiency Decleration 2016/426

PVUH60MF - STANDARD (L1) PVUH60MF - 3 GAS (L2) PVUH60MF - BIG REAR (L3)
SINGLE BURNER EFFICIENCY SINGLE BURNER EFFICIENCY SINGLE BURNER EFFICIENCY
AUX SR SR R AUX R DC 4,5 kw AUX SR R DC 4 kW
- 60% 60% 54,3% - 56% 55,8% - 60% 54,3% 57,6%
MEDIUM %58 MEDIUM %55.9 MEDIUM %57.3

PVUH75MF - Central (L4)
SINGLE BURNER EFFICIENCY
AUX SR R (Left) | R(Right) | DC4,5kwW
- 60% 53% 55,9% 56,6%
MEDIUM %56.3
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right
to carry out modifications to products as required, including the interests of con sumption, without prejudice to the characteri stics relating to safety or
function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfiruce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét Upravy vyrobku podle
potreby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpeénosti nebo provozu.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behélt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitétim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esencial es.

Producent nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace z druku lub bted4w ttumaczenia wystepujace w niniejszej
broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez szk4d dla
charakterystyk dotyczgcych bezpieczenstwa lub dziatania.

Uretici, bu klavuzda meydana gelecek baski hatalarindan sorumlu degildir. Uretici gerekli olmasi durumunda triiniin emniyet ve islevine iliskin olmamak
kaydiyla Grtinde degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

rlpOI/ISBO,D,VITeJ'Ib He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a oneyaTkm 1 HETOYHOCTU, KOTOPblE MOTyT BCTPETUTLCA B OaHHoW MHCTPYKLNN. Mebl ocTaBnsem 3a cobon
npaBo BHOCUTb N3MEHEHNA B KOHCTPYKLUKO BbIMyCKaeMbIX HaMu n3genum c Lenbto ynyyueHna ka4yecTtea BbII'chKaeMOVI npoaykuunn. I'IpM 3TOM OCHOBHbIE
(byHKUMVI n3genus n ero 6esonacHocTb 6y,Cl,yT OCTaBaTbCA HEU3MEHHbIMU.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjizici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb naizdelku, tudi tistih,
ki se nanaSajo na porabo, brez 8kode za varnost in funkcionalnost naprave.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

O fabricante ndo sera responsavel por quaisquer imprecisdes resultantes de impressdo ou transcricdo de erros contidos na presente brochura.

Reservamo-nos ao direito de efectuar alteragdes aos produtos, conforme necessario, incluindo as taxas de consumo, sem prejuizo das caracteristicas
relacionadas com a seguranga ou funcionamento.

A gyartd nem vallal felelésséget az ebben a kiadvanyban el6forduld6 nyomtatasi és elirasi hibakbol eredé pontatlansagokért. A biztonsaggal vagy a
mikoddéssel kapcsolatos jellemz&k sérelme nélkil fenntartjuk a jogot a termékek szlikség szerinti valtoztatasara.

Producatorul nu se face responsabil pentru erorile de printare din acest manual. Ne rezervam dreptul de a realiza modificari asupra produselor fara a afecta
caracteristicile privind siguranta sau functionarea. Versiunea in limba engleza este de referinta.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn
voorbehouden.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzujemo si pravico do sprememb na proizvodih, ki ne vplivajo na varnost ali
funkcionalnost aparata.
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